—— il Tiramisu di Roberto “LOLL” Linguanotto ——

ROBERTO LINGUANOTTO, noto cuoco pasticcere,
inventore del dolce TIRAMESU' (nome originale)
nato professionalmente alla fine degli anni sessanta
presso il Ristorante ‘Beccherie” di Treviso,
con il quale abbiamo collaborato e siamo riusciti a riprodurre

IL GUSTO ORIGINALE DEL DOLCE
SIA COME GELATO CHE CREMA FREDDA

www.tiramesu'’.it



SPECIALITA’
DELLA TRADIZIONE

di Raberto Loli Linguanatto
[inventore Trevigiano del Tiramesu'
L]

GARANZIA
DELLE MATERIE PRIME

con uova pastorizzate di galline allevate a terra
L]

GOLOSA BONTA!'

3 ricetta perfetta per conquistare
i palati piv esigenti

Codice Prodotto Peso Kg. Conf./cart. Dosaggio
PR0O045 PASTA TIRAMESU ORIGINALE 4 2x4 80gr.
PRO077 | TIRAMESU di Roberto Loli Linguanotto 18 3x18 300gr.
PRO056 | VARIEGATO TIRAMESU 4 2x4 a piacere
PRO144 | KIT TIRAMESU (completo di gadget) 1595 1x15.95 -
PRO101 CREMA FREDDA TIRAMESU 075 6x0,75 325gr.




